
　

 　連日の雨空に、残念ながら今年も天の川を見ることが出来ませんでしたね😢私たちは見ることはできませ

んでしたが、織姫様と彦星様は、きっとカササギが橋を架けてくれて会えたとことでしょう。
　なかなか開けない梅雨に、子ども達は外遊びがしたくてウズウズ…窓からいつも外を眺めています。早くお
日様が顔を出して、思いきり夏の遊びを楽しめるようになるといいなぁと願っています。

手作りアイスのデザートを作ったり、紙芝居や

クイズで、七夕の由来について学びました。その

後、個人の笹に願い事や飾りを飾りました。

みんなの願い、天に届いたかな？！

＊笹は、保護者の方の善意で、全園児分を採ってきてくださいまし

た。

さくらんぼ通信
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ひのきないこども園子育て支援担当 佐藤

６月の

お誕生会

七夕会

『アイスのデザート』という７月生まれのお友達のリクエストに応えて、アイ

スクレープでお祝いしました。冷凍のクレープ生地にアイスをのせ、桃缶・パ

イン缶・いちごジャム・チョコソースの中から、好きなものをトッピングし巻

いて食べました。いちごジャムは、園で採れたいちごの手作りジャムです！

午後おやつに食べる予定が、

思ったように固まらず、食べるお

楽しみは、翌日まで持ち越しとな

りました…

さくらんぼルーム

8月の予定
【８月】

7日（水） 水で遊ぼう

21日（水） 手作りおやつを作ろう

28日（水） こども園の友達と遊ぼう

★手作りアイスの作り方★
【材 料】（2人分）

卵黄1個・グラニュー糖（砂糖でも可）大さじ３・牛乳100㎖

生クリーム100㎖・バニラエッセンス少々・板チョコ1枚

コンデンスミルク（はちみつでも可）大さじ１

＊はちみつは、1歳を過ぎてから。

【作り方】

①冷凍用保存袋Lサイズに、卵黄とグラニュー糖を入れてもむ。

②牛乳・生クリーム・バニラエッセンスを入れてさらにもむ。

③金属製バットにのせて冷凍する。

④1時間程度冷やしたら、揉みほぐし再び冷凍する。

⑤さらに1時間程度凍らせて完成！

材料を入れてもみもみするだけ！

簡単なので、ぜひ親子で試してみて!(^^)!

自分で作ったアイスを食べて暑い夏を乗り切り

ましょう！ちなみに園では、板チョコの代わり

に,、手作りジャムを入れました。


